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ta d e

 entre
g
a
 do

 orod
uto

 
 

O
léo

d
e

 soja
, C

a
r act erístic

a
s
 gerais

: produ
to

 constituíd
o

 prin
cip

a
lm

ente
 d
e

 gliceríde
o

s 

d
e
 á

cido
s
 gra

xo
s,
 

e
xtraíd

o
 d
a

 sem
ente

 d
e
 soja

. D
e
scri ção

 d
o
 produ

to
: pe

s
o
 por 

u
n
ida

d e
: 9

0
0
 m

l prod
uto

 re
finad o

 T
ip

o
 1

 Aspecto
: f orm

a
 líquid

a
 á

 te
m

peratu
ra

 d
e
 2

5
 

°C
. O

dor,
 

sa
bo

r e
 a
 co

lora
ção

 d
everã

o
 se

r próp
rio

s d
o

 prod
uto

. E
m

balag
e

m
 prim

ária
: 

e
m

b
alag

e
n
s i n

te
rn

a
s d

e
 ga

rra
fa

 pet,
 

c
o

m
 9
0
0
 m

l cad
a
. P

ra
zo

 d
e

 validade
 m

ínim
o
 d

e
 

1
1

 meses,
 

a
 partir da d

ata
 d e

 entrega d o
 produ

to
. 

N
o
z
 m

oscada
 d

e
 3

0
 gram

as,
 

com
 id entifica

çã
o

 d
o
 produ

to
,
 

m
a
rca

 do
 f abricante

, d ata 

d
e
 f a

b
ricaçã

o
 e
 pra

zo
 d e

 va
lidade

. P
razo de

 va
lid

a
de

 m
ín

im
o
 d e

 1
1

 meses,
 

a
 partir d a 

d
a
ta

  d
e
 entr e

n
i do

 nrn
d

iito
. 

 

M
o

starda
, C

r em
osa

, á
  b

a
se

 d
e

 m
ostarda

 e
m

 pó
,
 

vinagre
, ó

le
o
 e
 outra

s
 especiaria

s. 

A
co

n
d

icionad
a
 e
m

 recip
ie

n
te

 d
e
 polietileno
,
 

a
tóxico

, i n
te

g
ro
,
 

re
sistente
,
 

veda
do

 

herm
eticam

e
n

te
 e lim

po
,
 

co
n

tendo
 aproxim

adam
ent e

 2
0

0g
. P

ra
zo

 d
e
 validade

 m
ín

im
o
 

d
e

 1
1

 me
se

s,
 

a
 partir da

 d
a
ta

 d e
 entrega d o

 produ
to

. 

M
o
lh

o
 d

e
 t o

m
a

te
, t ra

d
icio

n
al,
 

contend o
 2

0
0

 gram
a

s
,
 

co
m

 id
e
n
tifica çã

o
 d
o
 produ

to
, 

m
a

rc
a

 d
o
 f a

b
rica

n
te

, d
a

ta
 d

e
 f abricação

 e
 pra

zo
 de

 valid
ade

. P
ra

zo
 d
e
 validade

 

m
ín

i m
o

 rç
 ii  

m
e

s
e
s
 a
 na

rtir
 da data

 d e
 entre ga d

o
 prod

u
to

. 
 

Milho
 verd

e
,
 

e
m

 co
nserva

,
 

e
m

balag
e

m
 pla

stica
 de

 polietile
no

 co
n

tendo
 n
o
 m

ín
i m

o 200 

g
ra

m
a

s,
 

co
m

 id
e
n
tifi caçã

o
 d
o

 prod
uto
,
 

m
ar ca do

 f a
b
ricante

, d a
ta

 d
e

 f ab
rica

ção
 e
 prazo

 

d
e

 valida
de

. P
ra

zo
 d
e

 valid
a
de

 m
ín

im
o

 d e
 1

1
 me

se
s,
 

a
 partir d

a
 d a

ta
 d
e

 entreg
a
 d

o
 

ro
d
uto

 

M
e

lã
o
 ja

p
o
n
ês

 í n
te

g
ro

, d
e
 1

1
  qualidade

, t am
anho

 m
éd

io
,
 

c
o
m

 gra
u

 d
e
 m

aturação 

a
d
e

quado
tal  q

u
e

 lh
e
 perm

ita
 su

porta
r a

 m
anipula

çã
o
,
 

o
 tra

n
sporte

 e
 a
 conserva

çã
o
 em

 

co
n
d
içõe

s
 ad

e
quad

a
s
 pa

ra
 o
 co

nsum
o

, i sento d e
 su

b
stâ

n
cia

s t e
rro

sa
s e

 sujid
ades. 

M
e
la

ncia
, 1

°  qualid
ade
,
 

c
o

m
 grau d

e
 evoluçã o

 com
p

le
ta

 d o
 tam

anho
.. 

M
a
s
s
a
 pa

ra
 m

inga
u
 M

u
ltcereais,M

ucilag
e

m
 d
e
 cereais

 e
m

 em
ba

la
g

e
m

 plastica
 d

e
 

2
3

0g
 (ce

re
a
l i n

fantil  p
a

ra
 com

plem
enta

r a
 alim

enta
çã

o
 d a

 cria
nç

a
 a
 partir d o

 6
°  m

ês, 

co
m

 f e
rro

 e
 9

 vitam
ina

s
 e
 m

in
e

rais),adicionado d
e
 açú

c
a

r e
 en

riquecid
o
 co

m
 vitam

ina
s 

e
 sa

is
 m

in
e

ra
is
,
 

contendo
 i d

entifica
çã

o
 d
o

 prod
u
to
,
 

m
a
rca

 d o
 f ab

ricante
,
 

p
ra

zo
 d

e 

va
lida

de
 m

ín
im

o
 d e

 1
1
 m
e
s
e
s
 a
 partir da d ata de

 en
trega

. 

B
D

J 0
/30 

U
N

ID
 

CD 
z 

CD 
z 

CD 
z 

CD 
z 

CD 
z 
U 

CD 
z 

CD 
z 
ÇD õ 

CD 
z 

- 
O) C 

— 
CCC 
C) 

CCC 
CD 
- 03 O)  

C) CD 
CD 

0) 
CD 
CD 

T
IJU

C
A

 

(1) 

5 

30 

> 
co 
o 

Q
U

E
R

O
  

A
R

IS
C

O
  

F
U

N
G

IN
I  

O
D

E
R

IC
H

  

z 

-4 
CD 

z 

-4 
CD 

M
A

R
A

T
A

 

> 

-4 

3D 3D 3D 3D 3D 3D 3D 3D 3D 3D 3D 
69 49 69 43 69 69 69 (A 69 49 49 

O) CC) C . O) O) CC) Cc' 
(O 0) Ni - CCC O) - (O CC) - 
O CC) CC) CD (O CD CC) O CC) O O 

o o '  
Q. CC' CD - CD' 

o" o 8 
8 g 

8. 8. u 8. o 

O m .(D Ç)CD O O .cD m CD CC) c' _. Q)(fl () m CD CC)CD 
< <- Co < <m oro —, o o m (D 0 m O — Oc O 

<< cc' (C'Z < (c' 5  

m 
CC) Ç) N CD CD N 
CD O) 8 m O) CD 

3D 3D • 3D 3D 3D 3D 3D 3D 3D 
(A 69 -. 49 69 (A 49 43 49 69 

O) '' 
O 

O) - 0) O) O) . 4 O 0) 
O) CCC - 9' 9' N9' 9 9 
C. N - - O) CD O C. N CD 
CD CD - 0) O O CD CD O O 

(1) O o 0 
0 (D o oQ. 

cc' CD — CD ccc H -1 o CD • N 0 
o CD 

 
m mm (DO •z 

o, '° 

3D N (DO < CD c.n 0 Lu 'O CD 

m '°• CD CD m rn (Dccc 

m - & 0 CD 

(c' O • O) 0 CD CD CD 
O 3D CD @ CD 

-, 3D Cc) 
CC) (D CD CC)CD <CD 

m 

69
1
 L0

00
t

O 9
P
E

8
 L  

:Í
4
N
3

 
V

Jl~
 

 VS
S'O

N
 V

 
R

U
A

 C
O

N
J. S T

Ê
N

IO
  R

IO
S

, 3
3

0
  B

A
IR

R
O

: R
IA

C
H

O
, IT

A
R

E
M

A
-C

E
  C

E
P

:62
5
9
0

-0
0

0
  F

O
N

E
:
 

(8
8
) 9

9
9
2
8
2
8
6
5
/ 

6
6
6
E

17
Z

9
6
6
 



I
T
A
R
E
M
A
,
C
E
  0
6
  
D
E
  F
E
V
E
R
E
I
R
O
  D
E
  
2
0
1
9
  

-tl< 

o> 
00 
mm 
n'o 
z> 
-.o 

o 

-1 

o 
(1) 

.W
AI
eI
.I'
l'L

ØL
 

rn 

ZH 
QtI1 

Q
u
a
tr
o
c
e
n
to
s
 E 
S
e
s
s
e
n
ta E Oi to

 Mil
, Ce

n
t o
 
E
 Q
u
a
r
e
n
ta
 
R
eais

 E Oite
n
ta
 
C
e
n
ta
v
o
s
 

14 
69 

-4 
. 

1-  
6) 

- 

r) - 

-J 
O) 

O) 
(O 

O) 
O) 

O) 
J 

O) 
69 

P
eito

 
d
e
 
frang

o
, C o

n
gel a

d
o
,
 

e
m
b
ala
g
e
m
 de
v
e
 esta

r
 
i ntacta
,
 

e
m
 polietile

n
o
, 

tra
n
s
parente
,
 

atóxic
a
,
 

c
o
n
te
n
d
o
 
1
 kg
.
 

N
a
 em
b
ala
g
e
m
 de
v
e
 co
n
te
r
 a
s
 info

r
m
a
ç
ões: 

identific
a
ç
ã
o
 
d
a
 em

p
r
e
s
a
,
 

p
e
s
o
,
 

d
ata

 
d
e
 pr
o
c
e
s
s
a
m
e
n
to
 e 
d
ata

 
d
e
 valida

d
e

, 

identific
a
ç
ã
o
 do
 tip
o
 
d
e
 ca
r
n
e
,
 

carim
b
o
 de i n

s
p
e
ç
ã
o
 esta

d
u
a
l
 o
u
 fe
d
eral,
 

praz
o
 de
 

6
5
	

valid
a
d
e
 mí

ni m
o
 
d
e
 0
3
 me
s
e
s
 a
 co
n
tar d a

 data de
 en
treg

a
. E m

 a
s
pecto

 pró
prio
,
 

n
ã
o
 

a
m
o
l
ecido

 e
 n
e
m
 p
e
g
a
j
o
s
a
,
 

c
o
r
 pró

pria
 s
e
m
 ma
n
c
h
a
s
 esverd

e
a
d
a
,
 

c
h
eir

o
 e
 sa
b
or 

próprio
,
 

c
o
m
 au
s
ê
ncia d

e
 sujida

d
e
s
,
 

parasito
s
 e l a

r
v
a
s. Prazo d e

 valid
a
d
e
 mí

nim
o
 

d
e 9  m

e
s
e
s
 a
 partir da d ata d

e
 en
treg

a
. 

Vin
a
gre

,
Em fr

a
s
c
o
 
5
0
0 m
1
,
 

d
ata
 da
 valida

d
e d
e
 n
o
 mí

nim
o
 3
 
m
e
s
e
s
 a
 conta

r da d ata
 

d
e
 en
treg

a
 da
 me
r
c
a
d
oria

. Prazo d e
 valida

d
e
 mí

nim
o
 de
 1
1
 me
s
e
s
,
 

a
 partir da

 data
 

d
e
 entre g

a
 d o
 prod

uto
.  

U
v
a
 pa
s
s
a
, de 1

1  qualid
a
d
e
,
 

livre d
e f u

n
g
o
s
 e
 od
o
r
e
s
,
 

e
s
c
u
ra
,
 

s
e
m
 se
m
e
n
tes i s

e
n
ta
 

d
e
 oarasita

s
 e
 sujid a

d
e
s
. Pa

c
o
te
s
 c
o
m
 2
0
0g
 

T
o
m
a
te

, fresco, i nte
g
r
o
 e
 fir
m
e

, is
e
n
to d
e
 sujida

d
e
s
 co
m
,
 

gra
u
 de
 evolu

ç
ã
o
 co
m
pleta

 

d
o
 ta
m
a
n
h
o
 

S
al,

Refin
a
d
o

, i o
d
a
d
o
,
 

c
o
m
 n
o
 mí

nim
o
 9
6
,
9
5
%
  d
e
 cloreto

 de
 só

dio
 e
 sais d e

 iod
o
 (n
o
 

m
í
ni m

o
 
1
0
 m
g
 e
 má

xim
o
 
d
e
 
1
5
 m
g
)
 

c
o
n
fo
r
m
e
 
l e

gisla
ç
ã
o
 es
pecifi

c
a
 1  
k
 P
raz

o
 
d
e
 

valida
d
e
 mí

nim
o
 
d
e
 1
1
 me
s
e
s
,
 

a
 partir da data d

e
 en
tre

ga d
o
 prod

uto
. 

R
e
polho

,
De
 prim

e
i
r
a
 qualid

a
d
e
,
 

c
olora

ç
ã
o
 
d
a
s
 
f olha

s
:
 verd

e
; f o

r
m
ato

 
d
a
 ca
be
ç
a
: 

red
o
n
d
o
; tip

o
 
d
e
 
f olha: lis

a
. Cla

s
s
e
 
I
V
(p
e
s
o
 varia

n
d
o
 
d
e
 
5
0
0
 a 
1
 
k
g
).
 
D e
v
e
r
á
  

a
presentar t a

m
a
n
h
o
 e
 colora

ç
ã
o
 unifo

r
m
e
s
 
d
e
v
e
n
d
o
 ser be

m
 
d
e
s
e
n
v
o
lvido

s
, fir

m
e

, 

intacta
,
 

s
e
m
 
d
anos fí sic

o
s
.
Acondicio

n
a
d
o
 e
m
 e
m
b
ala
g
e
m
 plá

stic
a
. 

Q
ueijo,
 

coalho
,
 

ja  
qualid

a
d
e
,
 

e
m
b
ala
g
e
m
 origin

a
l
 a
 va
c
u
o
,
 

s
a
co
 plástic

o
 

transp
a
rente
,
 

atóxic
o
, l im

p
o
,
 

n
ã
o
 viola

d
o
,
 

resistente
,
 
d a
d
o
s
 de
 
i d

entific
a
ç
ã
o
, 

info
r
m
a
ç
õe
s
 nutricio

n
a
is
,
 

n
°
  d
e
 lote
,
 

certific
a
ç
ã
o
S
í
F
/
S
l
M
  o

u SI
E
.
 

P
r
a
z
o
 de
 valid

a
d
e
 

m
í
nim
o
 45 dia

s
,
 

e
m
b
ala
g
e
m
 1.
0
 quilo

g
r
a
m
a
lote
,
 

certífic
a
ç
ã
o
S
l
F
/
S
I
M
 o u
 
S
I
E
 P
razo 

d
e
 valida

d
e
 mí
nimo 45 dia

s
. 

P
olp

a
 
d
e
 
fruta
,
 

s
a
bo
r
 caju,
 

c
o
n
gela

d
a
,
 

selecio
n
a
d
a
, is

e
n
ta
 
d
e
 co
n
ta
m
i
n
a
ç
ã
o
, 

a
c
o
n
d
icio

n
a
d
a
 e
m
 sa
c
o
 
d
e
 polietile

n
o
,
 

e
m
b
ala
g
e
m
 c
o
m
 
d
ata

 
d
e f a

b
ricaç

ã
o
,
 

praz
o
 

d
e
 valida

d
e
 e
 nu
m
e
r
o
 
d
o
 registro do

 ma
p
a
,
 

e
m
b
ala

g
e
m
 
1
.
0
 quilo

g
r
a
m
a
s
. P razo d

e
 

valida
d
e
 mí

nim
o
 
d
e
 
1
1
 me
s
e
s
,
 

a
 partir da d

ata d
e
 en
trega d

o
 prod

uto
. 

Pim
e
n
t
ã
o

, Fresco, í nte
g
r
o
s
 e fir

m
e
s
, is

e
n
tos d

e
 sujida

d
e
s
 ou
 co
rp
o
s
 estranh

o
s
,
 

c
o
m
 

arau d
e
 evolu

c
ã
o
 co
m
pleto

. 

P
e
pin

o
, de
 10  qualida

d
e
,
 

ta
m
a
n
h
o
 mé
d
i
o
 co
m
 
b
rilho

 e
 co
r
 característic

o
,
 

c
a
s
c a lis

a
,,  

is
e
n
ta d e

 parasita
s
 e
 sujida

d
e
s
. 

P
eix

e
, f ilé de

 tilápia
,
 

s
e
m
 espin

h
a

, i s
e
n
to d
e
 evidencia de d e

c
o
m
posiç

ã
o
,
 

c
o
n
gela

d
o

, 

c
o
m
 
1
8
0 g
,
 

a
c
o
n
d
icio

n
a
d
o
s
 e
m
 caixas d

e
 pa
pelã

o la
c
r
a
d
a
s
 c
o
m
 aproxim

a
d
a
m
e
n
t
e
 

0
5
  quilo

g
r
a
m
a
s

, l im
p
a
s
 e
 se
c
a
s
,
 

n
ã
o
 viola

d
a
s
, da

d
os d

e identific
a
ç
ã
o
,
 

p
r
o
c
e
d
ê
ncia

, 

info
r
m
a
ç
õe
s
 nutricionais

,
 

n
°
  d

e lote
, d ata d

e
 valida

d
e
,
 

quantid
a
d
e d
o
 prod

uto
, N°  d

o
 

registr
o
 no
 
S
I
F
, SIE  o

u
 SI
M
  c
o
m
 praz

o
 
d
e
 valida

d
e
,
 

e
m
b
ala

g
e
m
 
1
.
0
 quilo

g
r
a
m
a
s
 

P
razo de

 valida
d
e
 mí

nim
o
 
d
e
 
1
1
 me
s
e
s
,
 

a
 partir da d

ata d
e
 en
trega d

o
 prod

uto
. 
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